iiiDe nuevo los n° 111!

Con el cierre hecho, recibimos la gran noticia de que el Celler de Can Roca
es el n° 1 de la restauraciéon mundial. Me alegro de corazén. Joan & family,
un abrazo. Lo merecéis. Desde aqui de nuevo gracias por vuestra receta,
que reproducimos en este n°® 107, que nos enviasteis para el n® 100 de
elSumiller.com. Y gracias por la naturalidad, la cercania, la ilusion, la
investigacion, el esfuerzo y la memoria hacia los mayores de vuestra casa.

Un magnifico Salon de Gourmets 2013 en Madrid, donde durante dos
intensos dias hemos catado, visto, fotografiado para vosotros, amigos
lectores, novedades, concursos, delicatessem. Anima pensar en el
incremento de asistentes, expositores, eventos dentro de los espacios y
pabellones en momentos no demasiado faciles para la gastronomia en
general. ¢Sera por fin una tendencia positiva? Os ofrecemos unas paginas
en este n° 107 de elSumiller.com.

Os ofrecemos también en este numero varias catas importantes. Una
curiosa y didactica, la dirigida por José Diego Ortega de Vinos
Argueoldgicos. Conocer los origenes, catar vinos de alguna manera
semejantes, ver que hace mas de 2.000 afios la Cultura del Vino existia y
era protagonista. U otra también lejana, no en el tiempo pero si en la
distancia, como es la que nos envia Ricardo Velasco. 12 Sauvignon Blanc de
Nueva Zelanda catados in situ. Por cierto, en plena vendimia...

Tenéis también la posibilidad de entrar en el nuevo espacio de Videos y TV
en la web www.elsumiller.com donde vamos colgando mediante Vimeo los
programas semanales de TV que hacemos en elSumiller.com y que emite
Informacion TV. Este uUltimo mes con Rtes como Maestral o Aldebaran,
Grand o Racd del P4, El Chaflan... a enotecas como Sensacions o Bodegas
como Gramona, Vinessens, Laztan, Heretat de Cesilia...

Visitamos restaurantes y gastrobares para vosotros. Estrellas Michelin como
Cal Paradis, novedades como El Chaflan, gastrobares del nivel de El Portal,
enotecas consolidadas como La Bodega de Meyos, sorpresas como Brel...

Catamos y preparamos cocteles... Noticias, quesos, jamones, whiskies...
conoceremos el mitico Calvados... daremos una pincelada técnica con la
enologia de Pepe Guillem y los bichos pequefios de Ruth Fraile... y las
secciones habituales.

Esperamos que o0s resulte interesante este nuevo numero de
elSumiller.com 107


http://www.elsumiller.com/

